
 

 

 
MENU NA FIRMOWE SPOTKANIE  WIGILIJNE 

OFERTA CATERINGOWA 
DANIA NA CIEPŁO 

 
W cenie menu otrzymują Państwo: 

dania przygotowane  w podgrzewaczu  , sałatki  przygotowane  w miskach  - gotowe do podania . 

 

Uwagi dotyczące oferty 
podane ceny w ofercie  są cenami brutto , cena zwiera samo przygotowanie  cateringu. 

koszt dojazdu jest ustalany indywidualnie, w zależności od miejscowości . 

zwrot czystych naczyń  jest obowiązkiem osoby zamawiającej w terminie do  2 dni po użytkowaniu 

możliwe jest wypożyczenia  zastawy  -  koszt 10.00 zł brutto   / os. 

możliwe jest zamówienie deseru  - 2 kawałki świątecznego ciasta  - koszt  20.00 zł  /os . 

zamówienia przyjmujemy od 10 osób . 

przy realizacji od 50 osób oferujemy pełną obsługę przyjęcia ( porcelana, szkło , sztućce ) , obrusy , dekoracje 

świąteczną , oraz profesjonalną obsługę )  - koszt wyliczany jest indywidualnie 

 

Propozycja pierwsza  - koszt  65.00 zł  / os 
ZUPA 

* barszcz czerwony podawany z uszkami 

 
DANIE GŁÓWNE - proszę  o wybór jednej z opcji 

* tradycyjny  karp w panierce  , sałatka jarzynowa 

* łosoś soute z dodatkiem sosu na bazie pora , ziemniaki  puree z koperkiem  buraczki z chrzanem 

 

………………………………………………………. 

Propozycja druga - koszt  75.00 zł  / os 
ZUPA 

* barszcz czerwony podawany z uszkami 
 

DANIE GŁÓWNE - proszę  o wybór jednej z opcji 

* udko z kaczki pieczone w pomarańczach , kluski śląskie  ,  kapusta czerwona na ciepło z podgrzybkiem 

* polędwiczki z dorsza  panierowane  , ziemniaki  puree z koperkiem  , surówka  z kiszonej kapusty 

………………………………………………………. 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Propozycja trzecia - koszt  105.00 zł  / os 
Zupa -  proszę  o wybór jednej z opcji 

* barszcz czerwony podawany z uszkami 
*zupa grzybowa 

 

DANIE GŁÓWNE  -  2 szt. / os 

* kieszonka z kurczaka ze szpinakiem 

* kula z polędwiczki wieprzowej faszerowana kurkami i warzywami w sosie grzybowym 

* polędwiczki z dorsza  panierowane 

* łosoś soute z dodatkiem sosu na bazie pora 

 

* kluski śląskie 

*ziemniaki  puree z koperkiem 

* kapusta czerwona na ciepło z podgrzybkiem 

*mix sałat ze świeżymi warzywami podany z winegretem 

 

………………………………………………………. 

 

Propozycja czwarta - koszt  115.00 zł  / os 
Zupa -  proszę  o wybór jednej z opcji 

* barszcz czerwony podawany z uszkami 
*zupa grzybowa 

 

DANIE GŁÓWNE  -  2 szt. / os 

* kieszonka z kurczaka ze szpinakiem 

* kula z polędwiczki wieprzowej faszerowana kurkami i warzywami w sosie grzybowym 

* polędwiczki z dorsza  panierowane 

* łosoś soute z dodatkiem sosu na bazie pora 

 

* kluski śląskie 

*ziemniaki  puree z koperkiem 

*pierogi z kapusta i grzybami – 4 szt. / os 

* kapusta czerwona na ciepło z podgrzybkiem 

*mix sałat ze świeżymi warzywami podany z winegretem 

………………………………………………………. 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
MENU NA SPOTKANIE  WIGILIJNE 

OFERTA CATERINGOWA 
DANIA NA ZIMNO 

 
W cenie menu otrzymują Państwo: 

zimną  płytę  przygotowaną na paterach , sałatki przygotowane w miskach  -  gotowe do podania 
 

Uwagi dotyczące oferty 
podane ceny w ofercie  są cenami brutto , cena zwiera samo przygotowanie  cateringu. 

koszt dojazdu jest ustalany indywidualnie, w zależności od miejscowości 
zwrot czystych naczyń  jest obowiązkiem osoby zamawiającej 

możliwe jest wypożyczenia  zastawy  -  koszt 10.00 zł brutto   / os 
zamówienia przyjmujemy od 10 osób 

 

Propozycja pierwsza-  zimna płyta  –65.00 zł  / os 
* patera wędlin tradycyjnych  i swojskich 

* patera serów  żółtych  , pleśniwych  , wędzonych 
*pasztet świąteczny z żurawiną 

*tymbaliki z łososia 
*roladki z szynki z musem chrzanowym w galarecie 

*sałatka z łososia wędzonego (mix sałat, łosoś  ,  brokuły , cebula czerwona,  ogórek świeży ,dresing cytrynowy, jogurt) 

*sałatka jarzynowa (marchew, pietruszka, seler, ziemniaki , groszek konserwowy , majonez ) 

*śledź w śmietanie (śledź solony   -  marynowany  , cebula , jabłko  ,czosnek  , majonez  ,śmietana naturalna ) 

*pieczywo mieszane 

………………………………………………………. 

Propozycja druga -75.00 zł / os 
*mix  przekąsek  - 5 szt. /os 

*kanapki bankietowe  - 2 szt./ os 
*sałatka jarzynowa (marchew, pietruszka, seler, ziemniaki , groszek konserwowy , majonez ) 

*śledź w śmietanie (śledź solony   -  marynowany  , cebula , jabłko  ,czosnek  , majonez  ,śmietana naturalna ) 

………………………………………………………. 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Propozycja trzecia -  zimna płyta  –90.00 zł  / os 
* patera wędlin tradycyjnych  i swojskich 

* patera serów  żółtych  , pleśniwych  , wędzonych 
*pasztet świąteczny z żurawiną 

*tymbaliki z łososia 
*roladki z szynki z musem chrzanowym w galarecie 

*tradycyjne mini burgery z kurczakiem 
*mini tortilki z sosem sweet chili 
*finger  - foody  - mix – 3 szt. /os 

*sałatka z łososia wędzonego (mix sałat, łosoś  ,  brokuły , cebula czerwona,  ogórek świeży ,dresing cytrynowy, jogurt) 

*sałatka jarzynowa (marchew, pietruszka, seler, ziemniaki , groszek konserwowy , majonez ) 

*śledź w śmietanie (śledź solony   -  marynowany  , cebula , jabłko  ,czosnek  , majonez  ,śmietana naturalna ) 
*pieczywo mieszane 

……………………………………………………… 

 

 

 

 

 

KONTAKT : MAGDALENA CHABRAJSKA ( Menager Gastronomi ) 

537-357-077 

poczta@cateringcieszyn.pl 

Ul. Cieszyńska 99 , 43-418 Pogwizdów 

 


