OFERTA CATERINGOWA

DANIA NA CIEPLO

W cenie menu otrzymujg Panstwo:
dania przygotowane w podgrzewaczu , satatki przygotowane w miskach - gotowe do podania. |

Uwagi dotyczace oferty

podane ceny w ofercie sg cenami brutto, cena zwiera samo przygotowanie cateringu.

koszt dojazdu jest ustalany indywidualnie, w zaleznosci od miejscowosci .
zwrot czystych naczyn jest obowigzkiem osoby zamawiajgcej w terminie do 2 dni po uzytkowaniu
mozliwe jest wypozyczenia zastawy - koszt 10.00 zt brutto / os. : j
mozliwe jest zamoéwienie deseru - 2 kawatki $wigtecznego ciasta - koszt 20.00 zt /os. X
zamoéwienia przyjmujemy od 10 osoéb .
{ od 50 o0séb oferujemy petng obstuge przyjecia ( porcelana, szkto, sztuéce ), obrusy, ;;";‘7
Swigteczng, oraz profesjonalng obstuge ) - koszt wyliczany jest indywidualnie ’

przy realiza

Propozycja pierwsza - koszt 65.00 zt / os
ZUPA
* barszcz czerwony podawany z uszkami

X DANIE GLOWNE - prosze o wyboér jednej z opcji
* tradycyjny karp w panierce , satatka jarzynowa
* tosos soute z dodatkiem sosu na bazie pora, ziemniaki puree z koperkiem buraczki z chrzanem

Propozycja druga - koszt 75.00 zt / os
ZUPA
* barszcz czerwony podawany z uszkami

DANIE GLOWNE - prosze o wyboér jednej z opcji
‘ i pieczone w pomaranczach , kluski $lgskie , kapusta czerwona na ciepto z podgrzybkiem
:diviczki z dorsza panierowane , ziemniaki puree z koperkiem , suréwka z kiszonej kapusty




Propozycja trzecia - koszt 105.00 zt / os
Zupa - prosze o wybor jednej z opcji
* barszcz czerwony podawany z uszkami
/ *zupa grzybowa

DANIE GLOWNE - 2 szt. / os
* * kieszonka z kurczaka ze szpinakiem
* kula z poledwiczki wieprzowej faszerowana kurkami i warzywami w sosie grzybowym
* poledwiczki z dorsza panierowane
* toso$ soute z dodatkiem sosu na bazie pora

* kluski slaskie
*ziemniaki puree z koperkiem
* kapusta czerwona na ciepto z podgrzybkiem
*mix satat ze Swiezymi warzywami podany z winegretem

Propozycja czwarta - koszt 115.00 zt / os
Zupa - prosze o wybor jednej z opcji
* barszcz czerwony podawany z uszkami
*zupa grzybowa

DANIE GROWNE - 2 szt. / os B\
* kieszonka z kurczaka ze szpinakiem
* kula z poledwiczki wieprzowej faszerowana kurkami i warzywami w sosie grzybowym
* poledwiczki z dorsza panierowane
* toso$ soute z dodatkiem sosu na bazie pora

* kluski Slgskie
*ziemniaki puree z koperkiem
*pierogi z kapusta i grzybami—4 szt. / os
* kapusta czerwona na ciepto z podgrzybkiem
*mix satat ze Swiezymi warzywami podany z winegretem
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MENU NA SPOTKANIE WIGILIJNE
OFERTA CATERINGOWA

DANIA NA ZIMNO

W cenie menu otrzymujg Panstwo:
zimng ptyte przygotowang na paterach, satatki przygotowane w miskach - gotowe do podania

* Uwagi dotyczace oferty
podane ceny w ofercie sg cenami brutto, cena zwiera samo przygotowanie cateringu.
koszt dojazdu jest ustalany indywidualnie, w zaleznosci od miejscowosci
zwrot czystych naczyn jest obowigzkiem osoby zamawiajgcej
mozliwe jest wypozyczenia zastawy - koszt 10.00 zt brutto / os
zamoéwienia przyjmujemy od 10 osdb

Propozycja pierwsza- zimna ptyta —65.00zt / os
* patera wedlin tradycyjnych i swojskich
* patera seréw 26ttych , plesniwych , wedzonych
*pasztet Swigteczny z zurawing
*tymbaliki z tososia
*roladki z szynki z musem chrzanowym w galarecie
*satatka z tososia wedzonego (mix satat, tosoé , brokuty, cebula czerwona, ogérek éwiezy ,dresing cytrynowy, jogurt)

*satatka jarzynowa (marchew, pietruszka, seler, ziemniaki, groszek konserwowy , majonez )
*SledZ w Smietanie ($ledz solony - marynowany , cebula, jabtko ,czosnek , majonez ,$mietana naturalna )
£ *pieczywo mieszane

Propozycja druga -75.00 zt / os *
*mix przekasek -5 szt. /os
*kanapki bankietowe - 2 szt./ os
*satfatka jarzynowa (marchew, pietruszka, seler, ziemniaki , groszek konserwowy , majonez )
*$ledz w Smietanie ($ledz solony - marynowany , cebula, jabtko ,czosnek , majonez ,émietana naturalna




Propozycja trzecia - zimna ptyta -90.00zt / os
* patera wedlin tradycyjnych i swojskich
* patera seréw z6ttych , plesniwych , wedzonych
*pasztet Swigteczny z zurawing
*tymbaliki z tososia
*roladki z szynki z musem chrzanowym w galarecie
*tradycyjne mini burgery z kurczakiem
* *mini tortilki z sosem sweet chili
*finger - foody - mix —3 szt. /os
*satatka z tososia wedzonego (mix satat, tosoé , brokuty, cebula czerwona, ogérek éwiezy ,dresing cytrynowy, jogurt)

*satatka ja rzynowa (marchew, pietruszka, seler, ziemniaki, groszek konserwowy , majonez )
*$ledZ w Smietanie ($ledz solony - marynowany , cebula, jabtko ,czosnek , majonez ,$mietana naturalna )
*pieczywo mieszane

KONTAKT : MAGDALENA CHABRAIJSKA ( Menager Gastronomi )
537-357-077
poczta@cateringcieszyn.pl
\e Ul. Cieszyniska 99, 43-418 Pogwizdow




